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Semaine du 29 JUIN au 03 JUILLET 2026
Lundi Mardi
Salade de lentilles nature-Salade de lentilles Wrap au thon
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Steak hachés ou sauté de poulet- Foit b »
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Printaniéres de légumes

Fromage
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Riz Fruits
Glaces Teudi
Mercredi

r Melon-Pastéque
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Haricots verts vinaigrette-CEufs durs- Pt Vson - 00k
S
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Ravioli au fromage- ra'veien - Paupiettes de veau- o - 7=
% Crozet
q |
Salade o |
Yaourt nature sucré bio sdlade verte
Salade de fruits
Vendredi pal Fait maison produit local |
Tomate nature = { omance
« Fait Maison » \LUCAL
" ,6"‘-.'? Poissonissu A viande porcine
Pates au fromage- = \ ,) de la péche )= francaise
durable |
4;;'{.\ wan'de 4}\ viande dg veau |
EE 4 bovine \%/ francaise
Fromage - frangaise
Fruits 45 ] Produit bio Q volaille frangaise
Origine ULE. viande issue de l'union européenne

Les aléas de livraison ou de disponibilité des produits peuvent nous amener 4 modifier le menu. Merci de votre compréhension

Ces repas sont susceplibles de contenir des traces des allergénes suivants : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coques,

céleri, moutarde, graines de sésames, anhydride, sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg /kg ou 10mg/i{exprimés en S02), lupin,
mollusques. Se référer au tableau affiché & l'entrée du restaurant scolaire.
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