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Semaine du 22 JUIN au 26 JUIN 2026
Trouver les ingrédients mysteres...
Lundi Mardi
2 Ay

Rillettes de thon-Rillettes de sardines- Fat Mason »

Pal
a =
Pates carbonara- i Vo -

k.
MLE

Salade verte

Pat
N = |
Mousse au chocolat a ...... - FitFeison -

CEufs Mimosa au .... Et au ... foi o+
Steak hachés

pa.\
Gratin dauphinois- st -

o
Salade verte =

Abricots

Jeudi

Mercredi
5
Panna cota de petits pois au ........ - FitFizan -

Poisson meuniere

- Pois chiches

Epinard créeme

Yaourt nature sucré bio

A
- o A g gy =]
Céleri remoulade-Carottes rapées- FiMaion -

A
Sauté de porc au ..... « FoitPhcn »

b
=4

Blé-Flageolets

N
a - T
Gateau au chocolat 3 1a ......couee < FoitMaison »

Vendredi
&
Feuilleté au fromage- o -
2
Sauté de poulet ..... et ...« o -

a8

Haricots verts-Brocolis

Fromage
kiwi

2 Fait maison <+ produit local
T { cnpaane
« Fait Maison » LOGAL
(«@ Poissonissu b viande porcine
\ J de la péche A frangaise
durable
i viande &) viande de veau
e [ bovine \&z/ francaise
. frangaise o
i Produit bio volaille frangaise
oy
Origina U.E. viande issue de I'union européenne

Les aléas de livraison ou de disponibilité des produits peuvent nous amener & modifier le menu. Merci de votre compréhension

Ces repas sont susceptibles de contenir des traces des allergénes suivants : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coques,
céleri, moutarde, graines de sésames, anhydride, sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg /kg ou 10mg/(exprimés en S02), lupin,
mollusques. Se référer au tableau affiché & 'entrée du restaurant scolaire.
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