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Les aléas de livraison ou de disponibilité des produits peuvent nous amener a modifier le menu. Merci de votre compréhension

Ces repas sont susceptibles de contenir des fraces des allergénes suivants : gluten, crustaces, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coques,
céleri, moutarde, graines de sésames, anhydride, sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg /kg ou 10mg/i(exprimés en 502), lupin,
mollusques. Se référer au tableau affiché a l'entrée du restaurant scolaire.
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